
JAPANESE SUSHI RESTAURANT

@oko_biarritz



Plateau oko - sélection du chef
8 california DRAGON, 8 California burrata, 8 California Rainbow, 

8 california saumon FUSION, 4 nigiris saumon snacké, 2 sashimis

saumon, 2 sashimis thon, 2 sashimis daurade

90

Plateau découverte
8 California DRAGON, 8 California burrata, 6 maki saumon, 

2 nigiris saumon snacké, 2 sashimis saumon

45

Les prix sont en euros, services et taxes incluses

Les Plateaux de sushis



Yakitori

À partager ou pas...

Les prix sont en euros, services et taxes incluses

Notre carte des allergènes est disponible sur demande

gyoza au poulet & CHOUX ROUGE 12

9

GUA BAO AU PORC (pains maison) 14

Edamame truffÉ 7

GYOZA aux champignons 12

SALADE D’ALGUES

Accompagnement

10

4 pcs

soupe miso 

4 pcs

POULET 2 pcs

Boeuf & FROMAGE DE BREBIS 2 pcs

RIZ JAPONAIS VINAIGRÉ

FRITES DE PATATE DOUCE

7

6

4

7

KOREAN FRIED CHICKEN 1414

AUBERGINE croustillante façon korean
sauce gochujang, sésame, cébette

10

14EBI TEN [TEMPURA DE GAMBAS]

2 pcs

18CEVICHE OKO
POISSON DU JOUR, CONCOMBRE, AVOCAT, CITRON VERT, CÉBETTE, GRENADE, OIGNON ROUGE, CORIANDRE

RIZ BLANC JASMIN 4

POULET LABEL ROUGE

LÉGUMES SAUTÉS 9



Les prix sont en euros, services et taxes incluses

Signature rolls

18Dragon roll 

18rainbow  ROLL

15

18

(8 pieces)

GAmbas EN tempura, concombre, avocat, Tobiko, crispy onion, srirasha mayo 

poisson du jour, thon, saumon, avocat, concombre, Ponzu, cebette, grenadE, 
CITRON VERT 

BURRATA, avocat, poivron, tomate confite, pickles cerise, amandes, pesto

SAUMON FUSION ROLL
SAUMon, cream cheese, saumon snacké, avocat, concombre, cÉbette, teriyaki
sÉsame, oignon frit

TRUFFE ROLL
BOEUF, truffe, avocat, carotte, CÉBETTE, poivron, teriyaki, oignons frits

18

CRISPY CHICKEN ROLL 
Poulet croustillant, sauce teryaki, pickles d’oignons, avocat & crispy oignons 

18

BURRATA ROLL



Les prix sont en euros, services et taxes incluses

Nigiri 
SAUMON
SAUMON SNACKÉ 6.50

6

THON
THON TERIYAKI
DAURADE

7
7.50

(2 pieces)
Tranche de Poisson cru sur son riz vinaigré

Sashimi

SAUMON

THON 9

8

DAURADE 8

Tranche de Poisson cru 

3pcs

Maki 

8SAUMON

6
7

8

concombre 
avocat cheese 
DAURADE

9THON

(6 pièces)

6

Moriawase:
Dégustation de nigiris signatures 23

8pcs

Dégustation de sashimiS  
32

12 pcs



Nos plats

Les prix sont en euros, services et taxes incluses

16

LE Tigre qui pleure

TATAKI DE THON 22

24

22

AVOCAT, pickles & sésames, ACCOMPAGné de riz blanc

BOEUF grillÉ, riz sautÉ, SAUCE TIGRE QUI PLEURE

Riz SAUTÉ au POULET
LEGUMES SAUTÉS, POULET

19Riz SAUTÉ aux légumes DE SAISON
LEGUMES SAUTÉS, TOFU

BAO BURGER
Bao bun, steak de boeuf hachÉ, cheddar, sauce oko, Compoté d’oignon au soja, sÉsame

RIBS DE BOEUF OKO 28
BOEUF du pays basque Mariné au miel, soja, MIRIN, Cuisson basse tempÉrature pendant 12H

Menu Enfant
Au choix : poulet LABEL ROUGE frit maison ou pavé de saumon

14

Garniture au choix : riz blanc ou frites de patate douce

Dessert : 1 mochi glacé ou 1 boule de glace

JUSQU’À 10 ANS



Les prix sont en euros, services et taxes incluses

Une consommation excessive d'alcool est nocive pour la santé. À consommer avec modération.

MOCHI GLACé (x2) : 

Cheese cake Vanille, coulis de mangue et glace à la mangue 

mont fuji
Crémeux citron yuzu glacé, fine couche de chocolat
noir & meringue à l’italienne

Tiramisu au sésame BLANC 

12

9

9

9

thé ou café voyageur & selection de douceurs   12

Desserts 

Cocktails desserts
Xpresso Martini
Vodka, café, kalhua

12

Digestifs

Umeshu Takara Plum
Koi Umeshu 

Baileys I get 27 
Patxaran egiazki [liqueur de prunelle sauvage Basque] 8

7

9

7

Liqueur yuzu [agrume jYOTOKUYA] 9
jus de YUZu, récolté à kyushu et un shochu d’orge de variété ancienne 

Liqueur de prune nankobai avec de la pulpe de prune

umeshu [3ans d’age] 11
fabriqué à partir de saké non pasteurisé, vieilli pendant plus de trois ans
dans la brasserie, sans aucun additif.

BOULE DE GLACE (Vanille, chocolat noir, mangue) 3

MANGUE, CHOCOLAT COCO, VANILLE ou CITRON YUZU

SAKURA TEMPTATION
RHUM CLARIFIÉ, UMESHU, SIROP DE SAKURA MAISON, THÉ BLANC & CITRON

14



Les prix sont en euros, services et taxes incluses

Une consommation excessive d'alcool est nocive pour la santé. À consommer avec modération.

33clASAHI
33clHEINEKEN SANS ALCOOL

7

6

Bières

corona 33cl 7
Bière pression eguski blonde / ipa 25CL     5

50CL     9

EAU PLATE MICROFILTRÉE

EAU GAZEUSE MICROFILTRÉE 4

3

Eaux 

CITRONNADE MAISON 5

Softs

Boissons chaudes
Café Azeria : torréfacteur du pays basque 

espresso I café allongé

Café noisette

Café au lait / double espresso

Thé / infusion [ tea Dammann Frères ] 5

4

3

2,5

THÉ GLACÉE MAISON

PERRIER

Coca / COCA ZÉRO / FUZE TEA

LIMONADE JAPONAISE AU LitcHI

4.5

5

5

5

JUS ANANAS / POMME / ORANGE / MARACUJA
PAMPLEMOUSSE / CRAMBERRY 

5
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